1. Menl Baan Thai

42,00 € fur eine Person

Vorspeisen Appetizer ewnshs

Hors d’oeuvre ,,Baan Thai*“ — Ein Korbchen von Scampis in Reisnudeln, Hahnchenbrust auf Crouton
und Rindfleisch in knusprigen Tasschen
A basket of prawns wrapped in rice noodles, chicken on toasts and minced beef in crispy cups

s Ine” duiv vuudendln nsznanesldiiie

Wachteleier-Suppe mit Hahnchenfarce
Quail’s eggs soup with minced chicken

a1 liunnsgm

Satay vom Rind mit Erdnusssofie und Gurken ,,Adja“
Beef Satay with peanut sauce and “Adja” cucumber
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Garnelen vom Grill mit Chilipaste
Grilled prawns with chili paste
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Hauptgerichte Main Courses ewunsvidn

Rindfleisch in frischem Massaman Curry  Siamesischer Salat mit ,,Moo-Er*

Morcheln
Beef in fresh Massaman curry Siamese salad with “Moo-Er” fungus
unafanfile 6 1nqy
Gebratene braune Nudeln im Kérbchen  Schweinefleisch in sti3-sauer Sol3e
Fried crispy noodles in a basket Sweet and sour pork
HiNToU wgﬁmﬂ%mmm

Reis Rice 4m

Desserts Desserts — auuminu

Coconut- Crips Eis mit Lychee und Sahne
Coconu- Cripst ice-cream with lychee and cream
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2. Menl Chiang Mal

39,90 € fur eine Person

Vorspeisen Appetizer 871939719

Hors d’oeuvre ,,Baan Thai“ — Ein Korbchen von Scampis in Reisnudeln, Hahnchenbrust auf Crouton und
Rindfleisch in knusprigen Tasschen
A basket of prawns wrapped in rice noodles, chicken on toasts and minced beef in crispy cups

ad ] 4 1
poiaslthuIne dusiu nsznanesldiile vunilmdhla
»Tom-Kha-Gai“

Pikante Huhnersuppe mit Kokosnussmilch
Spicy chicken soup with coconut milk

duanln

Satay vom Schwein mit Erdnusssofle und Gurken ,,Adja*
Pork Satay with peanut sauce and “Adja” cucumber
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Hauptgerichte Main Courses alwisuan

A N

A.) Lammfleisch in Pfefferminz- B.) Knuspriges Entenbrustfilet mit
Currysofie-Kokosmilch, Blattspinat oder Gemuse in stf-sauer Sofie und Reis

und Reis / or

Lamb fillet with mint curry sauce Wie Crispy duck with sweet and sour
,Spinach and rice vegetable and rice
WEUUIUNE iWanennsausudadnFaanm

Desserts Desserts PUNUIU

»Chiang Mai“ gebratene Banane mit Honig und Sahne
“Chiang-Mai” fried bananas with honey and cream

NANANTIALNKY




3. Sea Food Menu
47.00,- € fir eine Person

Vorspeisen Appetizer emwsia

Hors d’oeuvre ,,Poh-Piah-Sod*
Scampis in Reisteig mit Tamarindesolie
Prawn and crabmeat in rice paste with tamarind sauce

poasilonlozan

Exotische Lachssuppe nach ,,Thai Art*
Thai style exotic salmon soup

PuaNLaL ALY
Satay ,,Spiefle (2stk.) von Garnelen mit Erdnuss-Sol3e

und Gurken ,,Adja*
Prawns Satay (2 st.) with peanut sauce and “Adja” cucumber

4]
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Hauptgerichte Main Courses s

A.) Gebratene Garnelen in Panaeng- B.) Gegrilltes Lachs-Steak in Pflaumenwein-Sol3e
Kokos-Currypaste mit Broccoli oder mit Mangofruchten und Reis
und Reis or
Fried prawns in panaeng- YEL: Grilled salmon in plum wine-sauce & mango
coconutmilk-curry paste with broccoli
and rice
wzuumymazﬁﬁn YaruganeLevaTeanailouas i

Desserts Desserts awwuwam

,»Créme Mango Joghurt Mangoeis mit Mangostiickchen
,, Créme Mango Joghurt” Mango-icecream with mangocubes

ad 1 v 1
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4.Vegetarian Menu
35,00 € fur eine Person

Vorspeisen Appetizer a1u1i5919

Hors d’oeuvre ,,Poh-Piah-Jae*
Knusprige vegetarische Frihlingsrollchen
Crispy vegetablewspring roll
aoaiveilezie

»Tom-Kha-Jae“
Pikante Gemusesuppe mit Kokosnussmilch
Spicy vegetable soup with coconut milk

Auain
»Pak-Nueng-Praram-Long-Song”

Gedampftes Gemuse der Saison mit Sesam und Erdnuss-Kokosnusssof3e
Steamed vegetable with sesame seeds and peanut-coconut sauce

ANTINTEIINAIAT

Hauptgerichte Main Courses a1isvian

Sojabohnenkiise ,, Tofu “mitverschiedenem Gebratene Glasnudeln mit Bambus und
Gemuse in frischem gelben Curry Sojabohnenkeimen
Mixed vegetable and “Tofu” beancurd glass noodles stir fried with bamboo shoot and

in fresh yellow curry beansprout
LNINSEHTAN Tududanuvie lduazaasen

Gemuse der Saison in stf3-sauer Sof3e mit Reis

Ingwer und ,,Moo-Er“ Morcheln
Sweet and sour vegetable with ginger and Rice

“Moo-Er” mushroom
F
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Desserts Desserts  auswnu

Vanilleeis mit Sahne
Vanilleice with cream
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Vorspeisen  Appetizer 8974

Hors d’oeuvre ,,Baan Thai“ 8,50 €
Ein Kdrbchen von Scampis in Reisnudeln, Hahnchenbrust
auf Crouton und Rindfleisch in knusprigen Tasschen
A basket of prawns wrapped in rice noodles, chicken on
toasts and minced beef in crispy cups
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Hors d’oeuvre ,,Hom Sordsai“ 6,90 €
Ein Korbchen von gebackenen Auberginen mit

Hahnchenfarce

A basket of stuffed eggplant with chicken paste

P &
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Hors d’oeuvre ,,Tord-Man-Pla* 10,90 €
Gebackene Fischballchen mit Krautern und Gurken

»Adja“

Fried herbal fish balls with “Adja” cucumber

NanNuLlan

Hors d’oeuvre ,,Poh-Piah-Sod* 7,50 €
Scampis,Ei,Surimi und SojasprofRen in Reisteig mit
TamarindesoRe

Praw, egg, surimi and bean sprout in rice paste with

tamarind sauce
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Knusprige vegetarische Fruhlingsrollen (3 Stick) 7,90 €
Criswpy vegetarian spring rolls ( 3 Pieces )
daiaznan (o U )

Gemischte Vorspeise fiir 2 Personen 16,00 €
Hors d’oeuvre ,,Baan Thai, vegetarische Friihlingsrollen
und Schweinefleisch Satay

Mixed Appetizer for 2 Persons
Hors d’oeuvre “Baan Thai”, crispy vegetarian spring
rolls and pork Satay

aalATNsaNdMIL & M (eewdsunulng daiduznen azimzuy)




16.

18.

19.

21.

23.

24,

Suppen Soups

Wachteleier-Suppe mit Hahnchenfarce
Quail’s eggs soup with minced chicken

gflaunnszm
»Tom-Kha-Gai“ /S

Pikante Hihnersuppe mit Kokosnussmilch
Spicy chicken soup with coconut milk

Analn

,Tom-Yam-Pla« /

Pikante Fischsuppe mit Zitronengras
Spicy fish soup with lemon grass
ANginlan

»Tom-Yam-Gung* /

Pikante Garnelensuppe mit Champignons, Zitronengras

Spicy prawn soup with mushroom and lemon grass
ANENNS
»Tom-Kha-Gung* /

Pikante Garnelensuppe mit Champignons, Zitronengras und Kokosmilch
Spicy prawn soup with mushroom, lemon grass and coconutmilk

ANTTNN

Glasnudelsuppe ,,Schau Wang* mit gehacktem Schweinefleisch

“Chau Wang” glass noodle soup with minced pork

Lmﬁmqumuﬁ’umﬁu "1979"

941.

942.

943.

944.

945.

i

6,50 €

6,90 €

6,90 €

8,00 €

8,00 €

6,50 €

Suppenhauptgericht: Soup Main Course:

Sukiyaki - Suppentopf (Thai Style) mit
Glasnudeln, Gemdse, pikanter Sojakéase-Sof3e und..

Sukuyaki Steamboat —Thai Style with glasnoodle, vegetable and

Spicy — sojabeancurd sauce and..
@innsandnmNggnIa + wiangnean + laln 1 es uazquiau

Suki-Gai-Huhn / Chicken afieniiln
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Suki-Moo-Schwein / Pork gnannvgy

U
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Suki-Nua-Rind / Beef qfitnfiiilo

Suki-Gung-Garnelen / Prawn anannns

q

Suki-Talae-Meeresfrichte / Seafood Qﬁﬂﬁﬁmu@

16,50 €
16,50 €
17,90 €
19,50 €

19,50 €



Salate  Salads aaauaze

133. Gemischer Glasnudelsalat mit Shrimps 9,90 €
Mixed glass noodle salad with shrimps

driumdu

134. “Som-Tam” griine Papayasalat mit Knoblauchsofle 12,90 €
und Erdnussen
“Som-Tam” green papaya salad with garlic sauce with peanut

Fud lnsuzazno

13. ,,Yam-Niia* Rindsalat / 1450 €
,, Yam-Niia ** beef salad

o &
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15. »Pattaya® exotischer Salat mit Garnelen und Tintenfisch /
“Pattaya” exotic salad with prawns and squids
ENNTLANNEN 14,50 €

Exotische Gerichte Exotic Dishes aiuisiian

827. Wolfbarsch: gedampfte in Limetten-Knoblauch-Chiliso3e oder

gebratene mit Krauter-Chilisol3e / I Reis
Bass: steamed with garlic and chilli-lemon and garlic sauce or fried with
herbal chilli sauce / Rice

Uannenemansnvizailansuiaaiindonivenuza 25,90 €

828. Wolfbarsch: Feuertopf mit Sellerie in Knoblauch-Pflaumensolie

oder Sauer-Pikanter-Feuertopf mit Verschiedenen Gemduse /I Reis
Bass: steam pot with celery and garlic-plum sauce
or Flamlng -Pot sour- ch|II| sauce and vegetable / rice

ﬂ'ﬁ’m“"V\NLLﬂWﬁ"‘Mi'ﬂLLﬂ\‘muLLﬂ gz iasinSoudviouyza
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Exotische Gerichte Exotic Dishes asisiiae

705.

—  706.

825.

Hauptgerichte  Main Dishes  ewnswdn

»S0M-Tam-Moo-Bhing* Schweinefleisch-Spie3chen vom Grill (4 St.)
Papaya Salat mit Knoblauchsofle und Erdniissen ,,Som Tam* / Reis
Grilled pork with garlic (4 st.) served on sticks with papaya salad and

peanut 19,90 €

ansuyile (e 1u)
u

Knuspriger Schweinebauch mit ,,Pak-Kana* Thai. Broccoli/ Reis
Crispy pork with ,, Pak-Kana *“ Thai kale and rice 18,90 €

wynsouAadnazduas dnioudvonnza

Frittert ganze roter Tilapia-Fisch mit Knoblauch/ Reis
Fried red seabull-fish with garlic and rice 23,90 €

Uarunumeanszeuasindouivonuza

Kurz gebratenes “Pak Bhung” thailiindischer Spinat /Reis
Stir-fried morning glory spinach with garlic and salted 13,90 €
AarAny Ivluag s vindoudnnounsd

»Mo0 Grob Gra Prau“ Schweinebauch mit Chili und Basilikum/ 7 /Reis
Crispy pork with chili and basilleaves 19,90 €
nynsouRanNINAUluNTE LN

»Pad-Gra-Prau“ gehacktes Rindfleisch mit Chili und Basilikum Vs
/ Reis

Beef with chilli, paprika, onion and basilleaves / rice 18,90 €
WarawsnAulunszing

. »Pad-Gra-Prau“ gehacktes Schweinefleisch mit Chili, Basilikum )/

/ Reis
Pork with chilli, paprika, onion and basilleaves / rice
vydawsnnulunszing 16,90 €



47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

55.

56.

57

58.

59.

Lammfleisch mit Kartoffeln und Zwiebeln in Massaman Kokos-Curry / I Reis

Lamb with potatoes
wnasladLny

Hahnchenbrust mit Kartoffeln und Zwiebeln in Massaman Kokos-Curry / I Reis
Chickenbreas with potatoes and onions in massaman coconutmilk-curry / rice

wnasiauln

Curry Gerichte Curry Dishes  unsmns

and onions in massaman coconutmilk-curry / rice

Lammfleisch mit Gemuse in frischen griinen Kokos-Curry / /I Reis
Lamb with vegetables in fresh green coconutmilk-curry / rice

wnadegamauunzlafing

Rindfleisch mit Kartoffeln und Zwiebeln in Massaman Kokos-Curry / I Reis

Beef with potatoes and onions in massaman coconutmilk-curry / rice

WNeNATWTe

Rindfleisch mit Ge

muse in frischem roten Kokos-Curry/// Reis

Beef with vegetables in fresh red coconutmilk-curry / rice

e X q'o
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Rindfleisch mit Ge

muse in frischem grunen Kokos-Curry J /I Reis

Beef with vegetables in fresh green coconutmilk-curry / rice

= & g o
WNadgauan e la fins i

Rindfleisch in Panaeng-Kokos-Curry J /I Reis
Beef in panaeng-coconutmilk-curry / rice

IS)
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Hahnchenbrust mi

t Gemuse in frischem roten Kokos-Curry J /I Reis

Chickenbreast with vegetables in fresh red coconutmilk-curry /rice

wnafinlnladnyau

Hahnchenbrust mit Gemuse in frischem griinen Kokos-Curry J/ I Reis

Chickenbreast with vegetables in fresh green coconutmilk-curry / rice

= ' ' @
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Hahnchenbrust in Panaeng-Kokos-Curry / /I Reis
Chicken’s breast in panaeng-coconutmilk-curry / rice

"
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Garnelen mit Gemuse in frischem griinen Kokos-Curry J /1 Reis
Prawns with vegetables in fresh green coconutmilk-curry / rice

v
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17,90 €

16,50 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

23,00 €

Schweinefleisch oder Rindfleisch oder Huhnerfleisch in Pfeffer Curry mit weiem Ingwer und

Gemiuse /// Reis
Pork or beef or chic
wnatmy 17 1le vsa bn

ken with special kind of curry with white ginger / rice

J /(medium scharf / spicy)  /(leicht scharf / mild)

*Extra verschiedene Gemiise 2,00 €*
*Extra Reis kl. 2,50 €/ gr. 3,50 €*

16,90 €



Vom Lamm Lamb wne

60. Lammfleisch mit Feigen in Feigensauce / Reis 1790 €
Lamb with figs in fig-sauce / rice
UNZAANAN LAY

61. Lammfleisch mit Knoblauch und griinem Pfeffer / Reis 1790 €

Lamb with garlic and green pepper / rice
wnenaAnsziiaunInlnean

Lammfleisch in Pfefferminz-CurrysoRe und Blattspinat JIReis 18,90 €
Lamb with mint curry sauce and spinach / rice

WS NS

Vom Rind Beef iiat

64. Rindfleisch in Rotwein mit frischem Ingwer, Paprika und Zwiebeln / Reis
Beef in red wine with fresh ginger, paprika and onion / rice 18,90 €
lednddlaiun

65. Rindfleisch mit Champignons, Bambus, Sojabohnenkeimen und Paprika / Reis 1790 €
Beef with musrooms bamboo shoot, bean sprout and paprika / rice

atiminnUMue llLaz fgen
»Pad-Gra-Prau“ Rindfleisch mit Chili, Paprika, Zwiebeln

und Basilikum // Reis 18,90 €
Beef with chilli, paprika, onion and basilleaves / rice

Watansniulunszing

67. Rindfleisch mit Broccoli und Champignons / Reis 17,90 €
Beef with broccoli and mushrooms / rice
WanatanlnUsanlAALALLA

69. Rindfleisch mit Paprikaschoten, Zwiebeln und Tomaten / Reis 1790 €
Beef with paprika, onions and tomatoes / rice

WIREANINENY MoriaN WATNZIAaLNA

//(medium scharf / spicy) /( leicht scharf / mild)



Vom Schwein Pork wuy

Schweinefleisch mit Gemdise in stiR-sauer SoRRe / Reis 16,50 €
Sweet and sour pork with vegetable / rice
wydAfTeama

73.  Gebratenes Schweinefilet mit Knoblauch und griinem Pfeffer / Reis 18,90 €

Fillet of pork with garlic and green pepper / rice
dulumpmynennszifisunaningan

75.  Gebratenes Schweinefleisch mit frischem Ingwer und 16,50 €

»Mo00-Er* Morcheln / Reis
Pork with ginger and “Moo-Er” fungus / rice

WYEATINLLAR YUY
Von der Ente Duck iln

82. Knuspriges Entenbrust-Filet mit gebratener Reis und Gemuse 18,90 €
Crispy Fillets of duck with fried rice and mixed vegetables

Flaneanseufudniainsmiag

85. Knuspriges Entenbrust-Filet nach ,,Thai Art“ mit Mango-Chutney 24,50 €

und Ananas / Reis
Crispy Fillets of duck “Thai style” with mango chutney and pineapple / rice

ANIALNINUTAANZ NG LLazdulzsn

86. Knuspriges Entenbrust-Filet mit Mango und Cashewndissen,

Chili-SoRe ./ / Reis 25,50 €
Crispy Fillets of duck with mango and cashew nuts, Chilli-sauce / rice

IANTIATAITIANTNNUNT NG LALLIANZ HINANNIUR

115. Knuspriges Entenfleisch mit gebratenen gelben Nudeln und Gemdise 18,90 €
Crispy duck with fried “Bamee” yellow noodle and vegetable

veuiidasniudanennsey

119. Knuspriges Entenfleisch mit Gemuse in stiR-sauer SoRe / Reis
Crispy duck with sweet and sour vegetable / rice 18,90 €
\anemnseuiuadni R

130. Saftiges Entenfleisch in Panang-Kokos-Curry /I Reis 17,90 €
Juicy duck in panaeng-coconutmilk-curry / rice
weituaia

136. Saftiges Entenfleisch in rotem Kokos-Curry mit Lychee, Cherrytomaten i 17,90 €

und Weintrauben / Reis
Juicy duck in red coconutmilk-curry with lychee, cherrytomatoes and grapes / rice

WNaLEALTRENg

//(medium scharf / spicy) /( leicht scharf / mild)



Vom Huhn Chicken 'ln

87. Hahnchenbrust-Filet mit Zucchini und Paprika und Ruhrei / Reis 16,50 €
Chicken’s breast with zucchini, paprika and scrambled egg / rice
Indauaufuwndne

88. Hahnchenbrust-Filet mit Knoblauch und griinem Pfeffer / Reis 16,50 €

Chicken’s breast with garlic and green pepper / rice
Innaansziiaunaninagn

89. Hahnchenbrust-Filet mit verschiedenem Gemiise in AusternsoRe / Reis 16,50 €
Chicken S breast with mixed vegetable in oyster sauce / rice

v o o B o

und Chili / Reis 17,50 €
Chicken’s nbreast with cashewnut paprika, onion and chilli / rice

1ﬂNﬂWiﬂﬂULN®N NQ\TMNW’WHL‘]

91. ,,Pad-Gra-Pau“ Hahnchenbrust-Filet mit Chili, Paprika, Zwiebeln 17,50 €

und Basilikum // Reis
Chicken’s breast with chilli, paprika, onion and basilleaves / rice

Tnelawannulunszing

92. Héahnchenbrust-Filet mit Bambus und Sojabohnenkeimen / Reis 16,50 €
Chicken’s breast with bambooshoot and beansprout / rice

Tneavualuiunaeen

93. Hahnchenbrust-Filet mit Gemuse in stiR-sauer SoRe / Reis 16,50 €
Sweet and sour chicken’s breast with vegetable / rice

1 v
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//(medium scharf / spicy) /( leicht scharf / mild)



Meeresfrichte Seafood atuwisvzia

95.  Fisch und Gemuse in stiR-sauer SoRe / Reis 16,50 €
Sweet and sour fish with vegetable / rice

Vv
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96. Gebratener Tintenfisch mit Chili, Paprika, Zwiebeln
und Basilikum // Reis 18,90 €
Stir fried squid with chilli, paprika, onion, and basilleaves / rice

U UHNEANTZ NG

101. Gebratene Garnelen mit Knoblauch und griinem Pfeffer / Reis 28,90 €
Fried prawns with garlic and green pepper / rice

fj”\iﬁmmzl,%uw?ﬂ”lmmm

102. Gebratene Garnelen mit Bambus und Champignons / Reis 22,90 €
Fried prawns with bambooshoot and mushrooms / rice
mmmuu@imummm

103. Gebratene Garnelen mit griinem Pfeffer und Knoblauch 29,90€

in WeiBweinsoRe / Reis
Fried prawns with green pepper and garlic in white wine sauce / rice

mmmm‘vLmuwsﬂimﬂu%uﬂmq
' Garnelen mit Gemdse in stiR-sauer SoRe / Reis 23,90 €
Sweet and sour prawns with vegetable / rice
neEmLLFaIUINY

105. Gebratene Garnelen mit Chili, Basilikum und Bambus ./ / Reis 23,90 €
Fried prawns with chilli, basilleaves and bambooshoot / rice

‘ MNUANTEINGY
i

s 106. Garnelen mit Ananas in rotem Kokos-Curry ,,Giing — Kua“ /I Reis
Prawns with pmeapple in red coconutmilk-curry “Gaeng — Kua” I rice

Lmqmmﬂﬂvmm 3490 €

107. Gebratene Garnelen in Panaeng Kokos-Currypaste

und Broccoli // Reis 34,90 €
Fried prawns in panaeng coconutmilk-curry paste
and broccoli / rice

WELNTN

//(medium scharf / spicy) /( leicht scharf / mild)



110.

111.

112.

113.

115.

625.

116.

117.

118.

120.

Nudelgerichte Noodle Dishes naeLREn

Gebratene Nudeln mit Meeresfrichten und Ruhrei
Fried noodle with mixed seafood and scrambled egg

naElAENEATaINLIA

»Pad-Thai* Kleine weifie Nudeln mit Hiihnerfleisch, Erdniissen und Riihrei
., Pad-Thai* Small white noodle with chicken, peanut and scrambled egg
naendenintnelnldld

WeilRe Nudeln mit Entenfleisch, Chili, Basilikum und Tomaten /S
Fried noodles with duck, chilli, basilleaves and tomatoes

naelREnlatnLTn

Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch, Gemise und Ruhrei

Fried noodles with pork, vegetables and scrambled egg

NaELALaATEIMY

Knuspriges Entenfleisch mit gebratenen gelben Nudeln und Gemduse
Crispy duck with fried ,, Bamee “ yellow noodle and vegetable
WaneanseunuuzuiaaLn

,Pad-Thai*“ Kleine weifie Nudeln mit Garnelen, Erdnissen und Rihrei
., Pad-Thai** Small white noodle with prawns, peanut and scrambled egg
naeifendnlnefsldla

Reisgerichte Rice Dishes 216

Gebratener Reis nach ,,Thai Art*“ mit Hithnerfleisch, Chili und Basilikum /

Fried rice “Thai style” with chicken, chilli and basilleaves
‘mqﬁmimﬁﬂimmﬂﬁu‘lummwmw?ﬂmm

Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und Rihrei

Fried rice with chicken and scambled egg

119810

Gebratener Reis mit Meeresfrichten und Ruhrei
Seafood fried rice and scrambled egg

PNVHANZ LA

Gebratener Reis mit Entenfleisch, Tomaten, Chili und Basilikum /
Fried rice with duck, tomatoes, chilli and basilleaves
P0lpANILTA

//(medium scharf / spicy) /( leicht scharf / mild)

21,90 €

16,50 €

17,90 €

16,50 €

18,90 €

22,90 €

15,90 €

15,90 €

21,90 €

17,90 €



vom Grill From the Grill a1wnsena

124. , Ayudthaya“ gegrillte Garnelen mit SoRe und gebratener Reis
“Ayudthaya” grilled prawns with sauce and fried rice
NN BYEE UAT AN 35,90 €

- 125. Gegrilltes Lachs-Steak in Pflaumenwien-SoRRe
mit Mangofruchten und Reis
Grilled salmon in plum wine-sauce & mango and rice

Uaumaneuenasnteanalon 24,90 €

,Satay*“ — Spiefichen vom Grill mit Erdnusssofse und Gurken ,,Adja*“
“Satay” — Barbecue meat on stick with peanut sauce and “Adja” cucumber
Serviert mit Reis

(AP

126. Satay vomRind (5St) 127. Satay vom Schwein (5 St.)

Bee)”c Sgtay (5 St”.) Porrlf Satay (5 %t.)
aziaziile (& o) avimzny (& )
16,90 € 15,50 €
128. Satay vom Huhn (5St.) 129. Satay von Garnelen (6 St.)
Chigkeln Satayv (5 St) Prayvrl Satay (§ St.)
azweln (& ) azlmrnd (s lu)
15,50 € 18,90 €

154. Satay vom Rind, Schwein und Huhn (6 St.)
Beef pork and chicken Satay (6 St.)

axiAsN Uil sy wadln (s )

18,90 €

155. Satay vom Rind, Schwein, Huhn und Garnelen (8 St.)
Beef pork chicken and prawns Satay (8 st.)

AXAYIIN L wy n Wz (= (Y

21,90 €

Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer



35.

36.

37.

38.

41.

42.

34.

44,

Desserts Desserts auuunau

»Chiang Mai“ gebratene Banane mit Honig und Sahne
“Chiang-Mai” fried bananas with honey and cream

x 37,
NAENAATIAUNHANLATN 6,90 €

“Gluai-Buad-Schee” Banane in Kokos-Palmzucker-Milch
., Gluai-Buad-Schee ““ Bananas in sweet coconutmilk

NAEILNTT L9890 6,90 €

Gefillte Honigmelone mit exotischen Frichten
Exotic fruits in honey-melon cup

nalugandinslugnuag 8,50 €

»Banana-Taro“ Bananenreis-Dessert mit Kokosnussmilch
“Banana-Taro” Banana-rice dessert with coconut milk

(%

1qnNsinlaienviialanans 6,50 €

,Bangkok* Eiscreme - Vanilleeis mit Eierlikor
“Bangkok” vanilla ice-cream with egg liqueur

leaApTuatandumanla 7,90 €

Coconut-Crisp Eis mit Lychee und Sahne
Coconut-Crisp- ice-cream with lychee and cream

(%

loaAATNNT NI LALA 8,50 €

“Creme Mango Joghurt*“ Mangoeis mit Mangostiickchen
“Creme Mango Joghurt "mangoicen with mangocube

loansuTansauziaiuziiaan 8,90 €

Kokosnuss-Reis Dessert (20-30 min Zubereitungszeit)
Coconut Rice dessert

YUNATN 9,90 €




F8N1TDIRITN LA

Nr. 71A1  Euro
jifl}
600. Tusumnvinalv 19,50
601. anehnanaln ( N1 6 ¢ ) 19,50
602. auenanaalil (N3 8 ¢ ) 23,50
£
604. ehquiaulamwiin 16.90
605. thuauladamiinuazns 17.90
606. WaNN 17.90
607. MuUmnin 16,90
608. AUl 18,90
609. anvyvieln 16,50
610. 1anLilo 17,50
611. muvidaln 16,50
612. auiile 17,50
ﬂ’]‘ﬁ’]'ﬁ@i’]ﬂ"]
615. fedenidumnlddamiin AUNY Y 16,90
616. ﬁam?imﬁwgﬂéffyugf:aﬁﬂ 16,50
618. YIIManuInzmadiie+luan 17,90
619. YyImanuinsswmaln+laag 16,50
620. VNNAVNTANTIVY+ LA 16,50
621. medeadaih 16,90
622. imMwmmgnIuilodn 16,50
623. \NANTY 14,90
624. unaawlan 25,00

625. tialnana 22,90



Cocktail

170.

171.

172.

174.

175.

178.

181.

184.

194.

196.

500.

501.

502.

Mekong Sour
Mekhong Whisky, Cointreau, Curacao Orange Dry, Zitronensaf, Sirup

Baan Thai Spezial
Mekhong Whisky, White Rum, Orangesaft, Ananassaft, Zitronensaf, Grenadine

Royal Thai Orchid

White Rum, Asbach, Orangesaft, Zitronensaft, Grenadine

Coco-Nut-Pattaya
Mekhong Whisky, Ananassaft, Coconut Cream

Margarita
Tequila, Cointreau, Zitronensaft, Sirup

Mai Tai

White Rum, Dark Rum, Brown Rum, Cointreau, Orangesaft Ananassaft, Grenadine

Kir Royal

Creme de Cassis, Sekt

Perle von Bangkok 5cl.
Wodka, Martini, Lycheesaft

Pina Colada
White Rum, Ananassaft, Coconut Cream

Singapore Sling

Gin, Cointreau, Cherry Liqueur, Zitronensaft, Grenadine

Caipirinha
Pitu, Lime Juice, Limette, Rohrzucker

Long Island Ice Tea
Tequila, White Rum, Cointreau, Wodka, Gin, Cola, Limette

Whisky Sour
Red Lable, , Curacao Orange Dry, Zitronensaf, Sirup

Alkoholfreie Cocktail

182.

183.

351.

Blue Lagoon
Ananassaft, Orangesaft, Blue Curacao Sirup

Sunshine Kiss
Mangosaft, Maracujasaft, Coconut Cream, Grenandine

Royal Fruit Punch

Orangesaft, Ananassaft, Mangosaft, Maracujasaft, Grenadine

9,50

9,50

8,50

8,00

9,50

9,50

8,50

7,20

8,00

9,50

8,50

9,50

9,90

7,00

7,00

7,00



Eiskalte thailandische Erfrischungsgetranke

345.

346.

347.

348.

349.

350.

352.

353.

,,Scha-Dam-Yen* thaildndischer Eistee (SUR)

,,O-liang* thailandischer Eiskaffee (SUR)

»Scha-Yen“ thaildndischer Eistee mit Milch (sii3)

,(Ga-Fea-Yen“ thaildndischer Eiskaffee mit Milch (siiB3)
,.Scha-Ma-Nao“ thaildndischer Eistee mit Zitronensaft

,Nam-Dang* oder ,,Nam-Kiao*“ Mineralwasser mit rotem oder griinem Sirup
,INom-Yen* Milch mit rotem oder griinem Sirup

,,Nam-Ma-Nao* Zitronensaft mit Mineralwasser

Alkoholfreie Getranke

209.

210.

211.

212.

213.

215.

216.

217.

218.

219.

341.

342.

343.

442.

443.

Coca Cola FI.O,2
Coca Cola Light/Zero FI.0,2 |
Fanta FI.02 |
Apfelsaft Gl.0.21
Orangensaft, Maracujasaft, Mangosaft Gl.0.21
Schweppes Tonic Water FI.0,2 1
Schweppes Bitter Lemon FI.0,2 |
Schweppes Ginger Ale FI.0,2
Apolinaris Sprudel FI.0,25
Spezi G021
Apfelschorle G021
Sprite FI.0,2 1
Apolinaris Sprudel FI.0O,7 1
Vio Still FI.0,251

Vio Still FI.O,75 |

Gl.o4l
5,00
5,00
6,00
6,00
6,00
4,00
5,00

5,50

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,50
3,50
3,50
3,20
3,00
3,00
3,00
7,00
3,20

7,00



Aperitifs

185.

188.

189.

Martini Dry/ Rosso/ Bianco
Sherry Dry/ Medium

Campari

190. Aperol Spritz

191.

Plum Wein

Whisky

249.

252.

254,

246.

248.

255.

259.

326.

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Black Label
Chivas Regal

Gordon Gin

Barcadi

Jack Daniels

Mekhong

Fir ein alkoholfreies Getrank 0,2 | zu *Whisky, Gin, Barcadi* berechnen wir zusatzlich

Biere

220.

221.

224,

225.

223.

338.

227.

337.

222.

226.

Frankenheim Alt vom Fass
Frankenheim Alt vom Fass

Kdnig Pils vom Fass

Konig Pils vom Fass
Thailandisches Singha-Bier
Thailandisches Chang-Bier
Paulaner Weizenbier
Alkoholfreies Paulaner Weizenbier
Alkoholfreies Malzbier

Alkoholfreies Konig

Gl. 5cl

Gl. 5cl

Gl. 4cl

Gl. 5cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 4cl

Gl. 0,31

Gl 051

Gl.0,31

Gl.o5|

FI. 0,331

FI. 0,331

FI.O5 I

FI.O5 I

FI. 0,331

FI. 0,331

6,00
6,00
6,90
7,90

6,00

8,00
9,50
9,50
7,50
7,50
8,50
8,50

2,80

3,90
6,90
3,90
6,90
5,50
5,50
6,00
6,00
3,70

3,70



